
Aperitifs
Παστέλι φουά γκρά
Wagyu & χαβιάρι

Αστακός σε Κολοκυθοανθό
Kale από την Φάρμα μας

Στρείδια
Χαβιάρι, λεμόνι, λαιμ

Σουπιές με σπανάκι
Σάλτσα τομάτας, πέστο από σπανάκι, αυγοτάραχο

Το Ψάρι και η Φάρμα
Μπακαλιάρος, Λιαστή τομάτα, σάλτσα αυγολέμονο με φινόκιο

Wagyu
Μανιτάρια, πίκλα κρεμμύδι

Επιδόρπιο

Κυνήγι μαύρης τρούφας
Σοκολάτα, μαύρη τρούφα, πραλίνα πεκάν

Mignardise

Τιμή: 145€
Wine Pairing: 90€  |  Premium Wine Pairing: 130€  |  Non-alcoholic Wine Pairing: 45€



Aperitifs
Παστέλι φουά γκρά
Wagyu & χαβιάρι

Αστακός σε κολοκυθοανθό
Kale από την φάρμα μας

Στρείδια
Χαβιάρι, λεμόνι, λάιμ

Λουκούμι 2.0
Μαγιάτικο, Αυγοτάρχο Μεσολογγίου, Αμύγδαλο

Αρώματα Γαρίδας
Εσπεριδοειδή, Λεμονόχορτο, consommé Γαρίδας

Σουπιές με σπανάκι
Σάλτσα τομάτας, πέστο από σπανάκι, αυγοτάραχο

Αστακός
Καρότο, Μανγκο, Beurre Blanc επσεριδοειδών

Το Ψάρι και η Φάρμα 
Μπακαλιάρος, Λιαστή τομάτα, σάλτσα αυγολέμονο με φινόκιο

Wagyu
Μανιτάρια, πίκλα κρεμμύδι

Dessert

Ηλιοτρόπιο
Κερήθρα, παγωτό από καστανό ρύζι, σαφράν

Κυνήγι μαύρης τρούφας
Σοκολάτα, μαύρη τρούφα, πραλίνα πεκάν

Mignardise

Τιμή: 195€
Wine Pairing: 120€  |  Premium Wine Pairing: 180€  |  Non-alcoholic Wine Pairing: 45€


